


Welcome to our Seaside Haven
A warm welcome and thank you for exploring our restaurant and menu.

As a family-owned hotel and restaurant since 1958, we take pride in serving

exceptional food and drinks in a relaxed seaside setting overlooking the tranquil

bay of Porto Roma.

Our menu showcases the finest Zakynthian and Mediterranean cuisine, crafted 

with freshly harvested vegetables from our own gardens, high-quality extra 

virgin olive oil from our groves, locally caught fish, and organically raised meats. 

We honor traditional Greek recipes, blending time-honored techniques with 

subtle modern touches to create unforgettable flavors.

Here, great food, warm hospitality, and the enchanting Ionian Sea come togeth-

er for a truly special dining experience.

We look forward to welcoming you! Χειροποίητα αρτοσκευάσματα / ανά άτομο
Homemade bread / per person

Хлеб / цена за человека

Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο / ανά άτομο
Extra Virgin Olive oil / per person

Экстра – Вирджин оливковое масло холодного отжима цена за человека

Μπρουσκέτα με ντομάτα, φέτα,ελιές & πέστο βασιλικού
Bruschetta with tomato, feta, olives & basil pesto

Брускетта с помидорами,фетой, оливками & песто из свежего базилика

Μπρουσκέτα με γαύρο μαρινάτο, ντομάτα, σκόρδο, κάπαρη & ελαιόλαδο 
Bruschetta with  tomato, anchovy fillet, garlic capers and virgin olive oil 

Брускетта с помидорами, анчоусами, чесноком
каперсами и оливковым маслом 

2.50€

2.50€

7.50€

10.50€

Starters
TO START / ДЛЯ НАЧАЛА

Τζατζίκι χειροποίητο
Tzatziki – dip of Greek yogurt with cucumber and garlic 

Дзадзики – домашний соус из йогурта, огурчика и чеснока

Μελιτζανοσαλάτα καπνιστή
Smoked aubergine salad with Florina pepper 

Мелидзаносалата – закуска из запеченных баклажанов и перца Флорина

Τριλογία ελληνικών γεύσεων με πίτα 
τζατζίκι, μελιτζανοσαλάτα, κρέμα πιπεριάς Φλωρίνης

Variety of spreads with pita bread tzatziki, aubergine salad, Florian’s pepper cream
Трилогия закусок-дипов: дзадзыки, мелитзаносалата,

крем из перца Флорина, лепёшки пита

6.50€

8.00€

12.00€

Dips
ΝΤΙΠΣ / ДИПЫ
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Φρέσκιες πατάτες τηγανιτές 
Freshly cut french fries 
Домашний картофель фри

Ψητό Κάμαμπερ με καρύδια & μαρμελάδα 
Grilled Camembert (French Brie) with walnut and jam topping
Запеченный сыр Камамбер с орехами и мармеладом 

Ντολμαδάκια με ρύζι σε σάλτσα ντομάτας
Stuffed with rice νine leaves  in tomato-basil sauce  
Долма из виноградных листьев с рисом
в томатно-базиликовом соусе

Ψητά λαχανικά του κήπου μας 
Grilled seasonal vegetables with balsamic cream and olive oil
Микс овощей на гриле из нашего сада с оливковым
маслом и соусом бальзамик

Σαρδέλες σχάρας με πέστο λιαστής ντομάτας και βασιλικού
Grilled sardines with sun-dried tomatoes and basil pesto 
Сардины на гриле с песто из вяленых томатов и базилика

Κρίσπι Μίξ – Καλαμάρια & Γαρίδες τηγανητές σερβιρισμένα με τσίλι μαγιονέζα
Crispy Mix – Fried Calamari & Prawns served with chili mayo
Хрустящие жареные Кальмары и Креветки с майонезом чили

Χταπόδι με σάλσα ντομάτας, ελιές, κάπαρι & κόκκινο κρεμμύδι
Octopus with tomato salsa, olives, capers and red onion
Осьминог, томатная сальса, оливки, каперсы,красный лук

Καλαµάρι τηγανιτό µε δεντρολίβανο
Fried squids with rosemary
Кальмары фри с розмарином

6.50€

14.00€

13.50€

11.50€

15.00€

17.00€

21.00€

19.50€

Mezze for the table
ΟΡΕΚΤΙΚΑ / ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Ελληνική σαλάτα με παξιμάδι & μους φέτας
Greek salad with rusks and feta cheese mousse

Греческий салат с критскими сухарями и муссом из сыра фета

Σαλάτα με αχλάδι, κάσιους, ψητό τυρί Μανούρι & βινεγκρέτ μέλι
Pear and cashew salad with grilled,

Manouri cheese and honey dressing
Листья салата, груша, кешью,

сыр “Манури” и медовая заправка

Πράσινη σαλάτα με τουρσί παντζαριού, φέτα & καρύδια
Green salad with pickled beetroot, feta and walnuts

Салат со свеклой ,сыром фета и грецкими орехами

Καλοκαιρινή σαλάτα με χταπόδι, πράσινο μήλο,
σταφίδα & παρμεζάνα

Summer octopus salad with green apple,
raisins and parmesan

Летний салат с осьминогом, зелёным яблоком,
изюмом и пармезаном

Σαλάτα «Πόρτο Ρωμα» με φρέσκες γαρίδες, αβοκάντο,
ντοματίνια και φλούδες παρμεζάνας

“Porto Roma” salad with fresh shrimps, avocado,
cherry tomatoes and parmesan flakes

Салат “Порто Рома ” с креветками, авокадо,
томатами черри и пармезаном

14.50€

15.00€

13.00€

18.00€

19.50€

From the garden
ΣΑΛΑΤΕΣ  / САЛАТЫ
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Μουσακάς με αρωματική μπεσαμέλ 
Traditional Greek Mousaka with aromatic bechamel sauce 
Мусака – блюдо из баклажанов,
картофеля и фарша под соусом бешамель

Ριγκατόνι με ραγού μοσχάρι & τυρί γραβιέρα
Rigatoni with slow cooked beef  ragout and Graviera cheese 
Ригатони с рагу из говядины и сыром Гравьера

Παπαρδέλες με φρέσκο σολομό, κρεμα, βότκα & λάιμ 
Pappardelle with fresh salmon, vodka and lime in creamy white sauce
Папарделле со свежим лососем,
водкой и лаймом в сливочном соусе

Γαριδομακαρονάδα «Πορτο Ρωμα» με λιγκουίνι
σε αρωματική σάλτσα ντομάτας, τσίλι & βασιλικό
King prawns linguini in tomato, chili and basil sauce
Паста лингвини с королевскими креветками,
томатом, чили и базиликом

Κριθαρότο αλά κρεμ με φρέσκες γαρίδες & φλούδες παρμεζάνας 
Orzo a la crèam with fresh shrimps and Parmesan flakes 
Паста орзо с креветками и
пармезаном в сливочном соусе

15.50€

19.00€

20.50€

32.50€

28.00€

Main dishes and pastas
ΚΥΡΙΩΣ & ΖΥΜΑΡΙΚΑ /ГОРЯЧИЕ БЛЮДА И ПАСТА

Χοιρινή µπριζόλα Tomahawk µαριναρισµένη µε βότανα
& λεµόνι, σερβίρεται με πατάτες 

Grilled Pork Tomahawk Steak marinated with fresh herbs
and lemon served with potatoes 

Свиной стейк Томагавк в маринаде из трав и лимонного сока,
подается с картофелем 

Φιλέτο κοτόπουλο με πράσινη σαλάτα 
Grilled Chicken Fillet with green salad 

Куриное филе на гриле подается с салатом

Μοσχαρίσιο Rib-eye µε ψητά λαχανικά & σπιτικές πατάτες country 
Rib-eye steak with grilled vegetables served with country-style potatoes

Рибай стейк с овощами гриль и домашним картофелем фри

Surf & Turf – Φιλέτο µοσχάριρι rib-eye µε γαρίδες black tiger
σε σάλτσα βουτύρου σκόρδου, µε ψητά λαχανικά & πράσινη σαλάτα

Surf & Turf  Rib-eye steak with a tiger shrimps cooked
in garlic butter sauce-served with

grilled vegetables, green salad & honey lemon vinaigrette
Surf and Turf – Стейк рибай,тигровые креветки под сливочно чесночным

соусом – подается с овощами гриль и  салатом

Ποικιλία κρέατικων για 2 άτομα 
Meat platter from grill for 2 persons 

Микс гриль на двоих
Μπιφτέκι , λουκάνικο χοιρινό, κοτόπουλο φιλέτο, αρνίσια παιδάκια ,πανσέτα,

πατάτες τηγανίτες, µπάρµπεκιου σως
Beefburger, sausage, chicken fillet, lamb chops,

pork belly, french fries, barbecue sauce
Говяжий бургер, сосиска, куриное филе, бараньи ребрышки,

свиная грудинка,картофель фри, соус барбекю

22.00€

19.50€

40.00€

65.00€

49.00€

From the land
ΚΡΕΑΣ / МЯСО ГРИЛЬ
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Τσιπούρα σχάρας µε βραστή πατάτα & σαλάτα του κήπου μας
Whole grilled Gilt-head Sea Bream with boiled potatoes
& mixed salad from our garden
Дорада на гриле с вареным картофелем и салатом из нашего огорода

Χταπόδι σχάρας µε φάβα Σαντορίνης, καραµελωµένα κρεµµύδια & κριταμο
Grilled octopus with fava beans purée, caramelized onion & rock samphire 
Осьминог на гриле с фавой Санторини,
карамелизированным луком и критамо

Γαρίδες ψητές µε ψητά λαχανικά του κήπου 
King prawns with vegetable mix on the grill
Королевские креветки с овощами на гриле

Ποικιλία θαλασσινών «Πόρτο Ρωµα» για 2 – σαρδέλες,
γαρίδες, χταπόδι, καλαµάρι, τσιπούρα, λαδολέµονο
Grilled Sea foods mix “Porto Roma” for 2 – sardines,prawns, octopus,
squids,dorado, oil-lemon dressing
Микс морепродуктов на гриле «Порто Рома» для 2- сардины,креветки,
осьминог,кальмары, дорада, лимонный дрессинг

Φρέσκος ψητός σολοµός,σαλάτα κινοα με παντζάρι & µαγιονέζα πίκλας
Fresh grilled salmon, quinoa beetroot salad and pickle mayonnaise
Филе лосося на гриле с салатом из свеклы и киноа, соус «Тартар»

Φιλέτο Λαβράκι στη Σχάρα με λαχανικά σωτέ
Grilled Sea Bass Fillet with sautéed vegetables 
Филе Сибаса на гриле с овощами соте

20.00€

25.00€

25.50€

76.00€

26.50€

27.00€

From the sea
ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ / ДАРЫ МОРЯ

FRESH GREEK FISH*/KG.
 

* Σφυρίδα, Φαγκρί, Συναγρίδα , Σαργος
Dentex, Sea Bream, White Grouper, Sargus

*Μπαρµπούνια, Βακαλάος
Red Mullets, Cod Fish

Αστακός από το Ιόνιο Πέλαγος βραστός ή ψητός
Greek Ionian Sea wild lobster boiled or grilled 
Свежий дикий лобстер из Ионического моря

Αστακοµακαρονάδα «Πόρτο Ρώµα»
Lobster Pasta «Porto Roma» 

Лобстер в пикантном соусе со спагетти

Γαρίδες 
King-size prawns / Королевские креветки

Γαριδοµακαρονάδα “Porto Roma”
Prawns Pasta / Королевские креветки в соусе со спагетти

95.00€/kg

85.00€/kg

170.00€/kg

170.00€/kg

120.00€/kg

130.00€/kg

Fresh fish
ΦΡΕΣΚΑ ΨΑΡΙΑ  / СВЕЖАЯ РЫБА

Διαλέξτε το ψάρι σας και θα το ετοιμάσουμε όπως επιθυμείτε.
Ρωτήστε μας για την ψαριά της ημέρας!

Choose your fish, and we’ll prepare it your way.
Ask us about today’s fresh catch!

* σερβίρεται με λαδολέμονο, ρίγανη και ψητά λαχανικα.
*served with ladolemono,oregano and grilled vegetables.
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Χταπόδι σχάρας µε φάβα Σαντορίνης, καραµελωµένα κρεµµύδια & κριταμο
Grilled octopus with fava beans purée, caramelized onion & rock samphire 
Осьминог на гриле с фавой Санторини,
карамелизированным луком и критамо

Γαρίδες ψητές µε ψητά λαχανικά του κήπου 
King prawns with vegetable mix on the grill
Королевские креветки с овощами на гриле

Ποικιλία θαλασσινών «Πόρτο Ρωµα» για 2 – σαρδέλες,
γαρίδες, χταπόδι, καλαµάρι, τσιπούρα, λαδολέµονο
Grilled Sea foods mix “Porto Roma” for 2 – sardines,prawns, octopus,
squids,dorado, oil-lemon dressing
Микс морепродуктов на гриле «Порто Рома» для 2- сардины,креветки,
осьминог,кальмары, дорада, лимонный дрессинг

Φρέσκος ψητός σολοµός,σαλάτα κινοα με παντζάρι & µαγιονέζα πίκλας
Fresh grilled salmon, quinoa beetroot salad and pickle mayonnaise
Филе лосося на гриле с салатом из свеклы и киноа, соус «Тартар»

Φιλέτο Λαβράκι στη Σχάρα με λαχανικά σωτέ
Grilled Sea Bass Fillet with sautéed vegetables 
Филе Сибаса на гриле с овощами соте

20.00€

25.00€

25.50€

76.00€

26.50€

27.00€

From the sea
ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ / ДАРЫ МОРЯ

FRESH GREEK FISH*/KG.
 

* Σφυρίδα, Φαγκρί, Συναγρίδα , Σαργος
Dentex, Sea Bream, White Grouper, Sargus

*Μπαρµπούνια, Βακαλάος
Red Mullets, Cod Fish

Αστακός από το Ιόνιο Πέλαγος βραστός ή ψητός
Greek Ionian Sea wild lobster boiled or grilled 
Свежий дикий лобстер из Ионического моря

Αστακοµακαρονάδα «Πόρτο Ρώµα»
Lobster Pasta «Porto Roma» 

Лобстер в пикантном соусе со спагетти

Γαρίδες 
King-size prawns / Королевские креветки

Γαριδοµακαρονάδα “Porto Roma”
Prawns Pasta / Королевские креветки в соусе со спагетти

95.00€/kg

85.00€/kg

170.00€/kg

170.00€/kg

120.00€/kg

130.00€/kg

Fresh fish
ΦΡΕΣΚΑ ΨΑΡΙΑ  / СВЕЖАЯ РЫБА

Διαλέξτε το ψάρι σας και θα το ετοιμάσουμε όπως επιθυμείτε.
Ρωτήστε μας για την ψαριά της ημέρας!

Choose your fish, and we’ll prepare it your way.
Ask us about today’s fresh catch!

* σερβίρεται με λαδολέμονο, ρίγανη και ψητά λαχανικα.
*served with ladolemono,oregano and grilled vegetables.



Ελληνικός καφές
Greek coffee / Греческий кофе 

Φραπέ
«Frappe» (iced coffee)

«Фраппе» – холодный кофейный напиток покрытый молочной пеной 

Εσπρέσο
Espresso / Эспрессо 

Καπουτσίνο
Cappuccino / Капучино 

Καπουτσίνο λάτε
«Latte» / «Латте» 

Λατε μακιάτο
Latte Macchiato/ Латте Макиато

Φρέντο
«Freddo»cappuccino / «Фредо»  капучино 

Τσάι
Tea / Чай на выбор

Organic Dry Mountain Tea 
Organic Dry Mountain Tea with Lemongrass 

Greek Organic Chamomile infusion
 

Σοκολάτα
Chocolate / Шоколад

2.50€

3.00€

2.50€

4.00€

4.50€

5.00€

4.00€

6.00€

4.50€

Coffee and tea
Παγωτό βανίλια, σοκολάτα, μπανάνα, φράουλα
Ice cream vanilla, chocolate, banana, strawberry
Мороженое ванильное, шоколадное, банановое, клубничное 

Milk Shakes
Milk shakes / Молочный коктейль (мороженое на выбор)                                  

Γιαούρτι με μέλι και καρύδια
Greek yogurt with honey and nuts
Греческий йогурт с мёдом и орехами     

Μπράουνι με παγωτό
Brownie with ice cream / Брауни – подаётся с мороженым                                     

Πορτοκαλοπιτα με παγωτό 
Orange pie with honey and cinnamon
Апельсиновый пирог с медом и корицей

Μηλόπιτα με παγωτό
Apple pie with ice-cream / Яблочный пирог подается с мороженым

5.50€

6.00€

7.50€

7.50€

7.50€

7.50€

Desserts and ice creams

Strawberry Split / Φράουλα, μπανάνα και κεράσι
Strawberry, banana & cherry
Клубника, банан и вишня

RASPBERRY PASSION/ Σμέουρο, μυρτίλο ,μπανάνα
Raspberry, Blueberry & Banana
Малина, черника и банан

8.00€

8.00€

Smoothies
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Ούζο Πλωμάρι
Ouzo Plomari / Узо –бренди с анисовой вытяжкой

Tσίπουρο
Tsipouro / Ципуро – виноградная водка

Καμπάρι
Campari / Кампари

Μεταξα 5*
Metaxa 5* / Метакса 5* 

   

ΟΥΙΣΚΙ / WHISKY / ВИСКИ

«Famous Grouse»
«Jack Daniels Old No.7»

ΒΟΤΚΑ / VODKA / ΒОДКА

«Smirnoff»
«Belvedere»

ΤΖΙΝ / GIN / ДЖИН

«Gordon’s»
«Hendrick’s»

ΤΕΚΙΛΑ / TEQUILA / ТЭКИЛА
 

«Sauza»
«Olmeca»

12.00€

14.00€

9.00€

9.00€

9.00€
15.00€

9.00€
15.00€

9.00€
15.00€

9.00€
9.00€

Alcoholic  drinks
Αναψυκτικά / Безалкогольные напитки

Cola, Fanta, Sprite, Soda, Tonic

Χυμός (ροδάκινο,μήλο,ανανά)
Juice (peach, apple, pineapple) / Сок (персик, яблоко,ананас)  

Galvanina BIO ice tea "PEACH" 355ml   
Galvanina BIO ice tea "LEMON" 355ml 

Φυσικός χυμός πορτοκάλι
Fresh BIO orange juice / Свежевыжатый Био апельсиновый сок 

S.Pellegrino 0.75L
S.Pellegrino 0.75L / Сан Пеллегрино

Aqua Pana 0.75L
Aqua Pana 0,75 L/ Аква Пана

Avaton premium artesian  still water 0,75L

Avaton premium artesian carbonated water 0,75L

4.20€

4.50€

7.50€

6.50€

7.00€

6.00€

9.00€

9.00€

 Soft drinks

Χάινεκεν 500 ml
Heineken 500ml  

Μύθος 500ml
Mythos 500ml. 

Άλφα 500ml
Alfa 500ml.  

6.00€

6.00€

6.00€

Beers

ΠΟΤΑ / АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
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ΠΟΤΑ / АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ



ΚΟΚΤΕΙΛ / КОКТЕЙЛИ
ΚΡΑΣΙ / WINE / ВИНА

TUKAN
Tequila,Lime,Caramel,Mango Soda Thomas Henry

EXOTIC DAQUIRI
Rum,Strawberry,Lime,Pink Grapefruit

GARDENS GAMES (spicy)
Gin,Jasmine,Fresh Mint,Lemon,Mandarin Cordial

RAKOMELLO SOUR
Rakomelo,Cointreau,Honey,Cinnamon,Lemon,Bitters

SUNSET
Aperol,Campari,Limoncello,Lime,Bergamont-Mandarin Soda

MEZCALITA
Lime,Agave Syrup,Mezcal,Tequila

DUTCHES
Vodka,Lime,Watermelon,Elderflower ,Agave

MOHITO

MARGARITA

BASIL SMASH

COSMOPOLITAN

PORNSTAR MARTINI

NEGRONI

OLD FASHIONED

DRY MARTINI

ESPRESSO MARTINI

APEROL SPRITZ

MOHITO

KINKY VIRGIN

BASIL CRUSH

15.00€

15.00€

15.00€

15.00€

15.00€

15.00€

15.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

Cocktails
Sparkling

Prosecco Casanova superiore Valdobbiadene D.O.C.G. , Glera , Italy –  120 ml
Fine bubbles with rich aromas of peaches , hints of roses and a cool pleasant aftertaste.

White
MALAGOUZIA  – 150 ML

Lemon green colour intense aromas of tropical fruits with floral hints. 

CHARDONNAY – 150 ML
Aromas of ripe melon and tasting notes of papaya and mango. 

Rose
MOSCHOFILERO – 150ML 

Floral aromas of violets ,lemon blossom and a hint of white spices.

Red
MERLOT / AGIORGITIKO – 150 ML

Red fruits like raspberry and cherry with a soft chocolate finish.

8.00€

5.50€

5.50€

5.50€

10.00€

10.00€

10.00€

Wines

Thank you

SIGNATURE COCKTAILS 

CLASSIC COCKTAILS 

NON ALCOHOL
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